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Gentile Cliente, la ringraziamo vivamente per il Suo acquisto. | nosfri prodofti sono unici perché uniscono una
spiccata ricerca esfefica alla progettazione tecnica innovativa. Essi sono coordinati con altri prodotti in gamma e
possono cosfituire elementi d'arredo e di design. Augurandole di apprezzare appieno le funzionalitd del Suo
eletirodomestico, Le porgiamo i nostri pit cordiali saluti.

Dear Customer, Thank T;OU for purchasing one of our Q{)phonces. Our products are unique because they combine iconic
style with innovative technical solutions. They match perfectly with other products in our range and work equally well as a
standalone design objects in your kitchen. We hope you enjoy using your new appliance! Best regards.

Cher client, merci beaucoup pour votre achat. Nos produits sont uniques car ils combinent une forte recherche esthétique
avec une conception technique innovante. Ils sont coordonnés avec d'autres produits de la gamme et peuvent constituer
des éléments d'ameublement et de design. En espérant que vous pourrez apprécier pleinement votre nouvel appareil
électroménager, nous vous adressons nos meilleures salutations.

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen herzlichst fir den Kauf. Unsere Produkte sind einzigartig, da sich in ihnen eine
gewissenhafte Designforschung und eine innovative technische Planung vereinen. Sie sind mit anderen Produkten des
Sorfiments kombinierbar und stellen ausgefallene Einrichtungs- und Designgegenstéinde dar. Wir hoffen, dass Sie lhr neues
Haushaltsgerét voll und ganz schatzen werden und verb\eigen mit freundlichen Grifen.

Beste klant, hartelijk dank voor uw aankoop. Onze producten zijn uniek omdat ze esthetiek combineren met innovatief
technisch ontwerp. De producten zijn vitstekend te combineren andere producten van het assortiment en kunnen worden
gebruikt als meubel- en designelementen. We hopen dat u volop van uw nieuwe huishoudelijke apparaat zult genieten.
Met vriendelijke groet

Estimado cliente, le damos las gracias por su compra. Nuestros productos son Unicos porque combinan una notable
busqueda estética con un disefio técnico innovador. Se combinan con ofros productos de la gama y se pueden utilizar
como elementos de decoracién y disefio. Le deseamos que pueda apreciar plenamente su nuevo electrodoméstico. Le
enviamos nuestros saludos més cordiales.

Prezado cliente, Muito obrigado pela sua compra. Os nossos produtos sdo Unicos porque combinam uma forfe busca
esfética com um desenho técnico inovador. Sdo coordenados com outros produtos da linha e podem constituir elementos
de decoracéo e design. Esperando que possa desfrutar totalmente das funcionalidades do seu eletrodoméstico, enviamos-
lhe os nossos melhores cumprimentos.

Baste kund, vivill tacka dig fér ditt kép. Vara produkter ér unika eftersom de kombinerar ett estefiskt nytéinkande med innovativ
teknik. Véra produkter passar med de andra i samma serie och kan anvéndas som féremdl inom heminredningen fér att ge
en sérskild kansla av stil i ditt hem. Vi hoppas att du fill fullo kommer aff uppskatta funktionerna hos din hushéllsmaskin. Med
béasta halsningar.

Yeaxaemsiit nokynatens! bnarogapum Bac 3a nokynky. Hawu vagenvs yHukansHel, nockonbky oHu codetaioT 8 cebe
BENMKONENHLIN AM3AMH U NepefoBbe TEXHUYecKkue pelerus. Kpome Toro, oHM KOMOUHUPYIOTCS C APYIMMM U3AENUAMM 13
STOW IMHEMKM 1 MOTYT CTOTb CTUMBHBIMI SIEMEHTAMM UHTEPBEPA W An3aiiHa. Hopeemces, 4to Bel B nonHoi mepe oueHute
yHKUMOHANbHbIE BO3MOXHOCTH Bawwero Gerosoro nprbopa. C HAaMNyHWwmmim NOXENaHMsMM.

Kaere Kunde, mange tak for dit keb. Vores produkter er unikke, da de forener aestetisk research og innovativt teknisk design.
De passer perfekt sammen med de andre produkter i serien, og kan sté som et enkeltst&ende mabel af design. Vi haber, at
du vil veerdsaette din hé&rde hvidevares funktiondlitet, og sender de bedste hilsner.

Szanowny Kliencie, Dzigkujemy za Twéj zakup. Nasze produkly sq wyjqtkowe, poniewaz fqczq infensywne badania
estefyczne z innowacyjnym projektem technicznym. Sq one skoordynowane z innymi produktami z asortymentu i mogq
stanowi¢ elementy wyposazenia i wystroju. Mamy nadzieje, ze bedq Parstwo mogli w pefni korzysta¢ z %nkcionolnos’d
tego urzqdzenia. Serdecznie pozdrawiamy.

Arvoisa Asiakas, kiitimme sinua hankintasi johdosta. Tuotteemme ovat ainutlaatuisia, koska niissé yhdistyvét esteemsyTs
ja innovatiivinen tekninen suunnittelu. Ne sopivat yhteen muiden valikoimaan kuuluvien tuotteiden kanssa toimien samalla
sisustus- ja design-tuotteina. Toivomme, efté voit nauttia téysin siemauksin kodinkoneesi foiminnoista. Sydamellisin terveisin.

Kjeere kunde. Vi takker for at dere valgte & kigpe et av vére produkter. Vare produkter er unike fordi de forener seken etter
estetikk med en nyskapende teknisk design. De koordineres med andre produkter i vart sortiment og kan ha funksjon som
bade mebel- og designvare. Vi haper du fér fullt utbytte av ditt husholdningsapparat, og sender deg vére beste hilsener.
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Hinweise

1 Sicherheit

1.1 Grundlegende
Sicherheitshinweise.

Die Sicherheitsanweisungen fir eine sichere
Verwendung des Gerdtes befolgen:

e Den Stecker nie mit nassen Hdnden
angreifen.

¢ Sicherstellen, dass die Steckdose immer
zuganglich ist, um den Stecker bei Bedarf
herausziehen zu kénnen.

e Tauchen Sie das Gerat, dessen
Stromkabel oder den Netzstecker niemals
in Wasser oder andere Flissigkeiten.

* Verwenden Sie das Gerdt niemals, wenn
das Stromkabel oder der Netzstecker
Schéden aufweisen oder nachdem
das Gerat zu Boden gefallen ist oder
anderweitig beschadigt wurde.

* Das Stromkabel ist absichtlich kurz,
um Unfalle zu  vermeiden. Keine
Verléngerungskabel verwenden.

 Ziehen Sie niemals an dem Kabel, um den
Stecker aus der Steckdose zu entfernen.

¢ Schitzen Sie das Stromkabel vor dem
Kontakt mit spitzen Kanten.

* Dieses  Gerdt  enthdlt  nur zu
Funktionszwecken eine Erdung.

* Im Fall eines Defekts am Gerdt nie
versuchen, es zu reparieren. Das Gerdét
ausschalten, den Stecker aus der
Steckdose ziehen und den technischen
Kundendienst kontakfieren.

¢ Im Fall von Schéden am Stecker oder
Netzkabel sie ausschlieBlich durch den
technischen  Kundendienst  ersetzen
lassen, um jedem Risiko vorzubeugen.

* Daos Verpackungsmaterial
(Kunststoffbeutel) auBer Reichweite von
Kindern aufbewahren.

* Modifizieren Sie das Gerdt niemals. .

* Versuchen Sie niemals, Flammen oder

A

einen Brand mit Wasser zu |6schen.
Schalten Sie das Gerdat aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose
und decken Sie die Flamme mit einer
Abdeckung oder einer Decke aus nicht
brennbarem Material zu.

lassen Sie das Gerat wdhrend des
Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.

Vor dem Gebrauch des Gerdts immer
sicherstellen, dass die  RUhrschissel
korrekt eingesetzt und arretiert wurde.

Die Ruhrschissel niemals wdahrend des
Betriebs entfernen.

Niemals bei geléster
Sicherheitsverriegelung (abgesenkter
Motorkopf] Zubehér entfernen  oder
austauschen.

Niemals die Rohr- oder Knetwerkzeuge
entfernen, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

Weéhrend des Betriebs den Kontakt mit
den sich bewegenden Gerdteteilen
vermeiden. Hénde, Haare, Kleider,
Schaber und andere Obijekt niemals in
die Né&he der Ruhr- und Knetwerkzeuge
oderdes Zubehérs bringen, um Personen-
und Sachschaden zu vermeiden.

Das maximale Fassungsvermégen der
Ruhrschussel niemals Gberschreiten.

Immer nur  die vom  Hersteller
vorgesehenen Rihr- und Knetwerkzeuge
und  Zubehéorteile  verwenden.  Die
Verwendung  von  nicht  originalen
Bauteilen, Rihr-und Knetwerkzeugen und
Zubehérteilen kann zu Personenschaden
oder Schaden am Gerét fuhren.

Keine Gegensttinde auf dem Gerét
ablegen.

Stellen Sie das Gerdt niemals in die
Né&he von eingeschalteten Gas- oder
Elektroherden, in den Backofen oder in
die Né&he von Warmequellen.
Uberprifen  Sie, dass sich keine
Fremdkérper im Gerdt befinden.
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* Die Ruhrwerkzeuge in den Behdlter mit
den Lebensmitteln eintauchen, bevor das
Gerdt in Betrieb gesefzt wird.

* Dieses Handbuch enthédlt die natigen
Anweisungen fur die Reinigung, Wartung
und Vorgange, die der Hersteller
dem Kunden empfiehlt. Jeder sonsfige
Eingriff muss von einem Verfreter
eines  autorisierten  Kundendienstes
durchgefuhrt werden.

* Die Anweisungen fur die korrekte
Reinigung des Gerdts sind im Abschnift
,Reinigung und Wartung” enthalten.

* Die Verwendung dieses Gerdtes
ist  Personen  mit  eingeschrénkten
karperlichen, sensorischen oder geistigen
Fehigkeiten (sowie Kindern) nicht erlaubt,
auBer im Fall dass sie von einem
Erwachsenen, der fir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, in der Bedienung des
Cerdtes angewiesen und beaufsichtigt
werden.

¢ Kinder missen Uberwacht werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

1.2 Anschluss des Gerdts

Sicherstellen, dass die Spannung und
Frequenz des Stromnetzes den auf
dem Typenschild auf dem Gerdtboden
entsprechen.

Sollte der Stecker des Geréts nicht mit der
Steckdose vereinbar sein, den technischen
Kundendienst kontaktieren, um ihn zu
ersetzen.

e Kinder durfen nicht mit diesem Gerat
spielen.

* Das Gerdt und das enfsprechende
Kabel aufer Reichweite von Kindern
aufbewahren.

* DasGerdgtimmer, wenn es unbeaufsichtigt
bleibt, und vor der Montage, Demontage
oder Reinigung aus der Steckdose

ziehen.
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* Vor dem Wechsel der Zubehorteile oder
dem Annéhern an in Bewegung sfehende
Teile wéhrend des Gebrauchs muss das
Cerét ausgeschaltet und vom Stromnetz
getrennt werden.

1.3 Bestimmungsgemdif3e

Verwendung
Die Missachtung der Sicherheitshinweise
und die Nichtbeachtung der Anleitungen
fuor die Kichenmaschine kénnen zur
unsachgemdBen Benutzung des Gerdifs
und folglich zu Kérperverletzungen fohren.

* Das Gerdt nicht zu anderen Zwecken
als denen, fur die es konzipiert wurde,
verwenden.  Die  Kichenmaschine
ist  ausschlieBlich  zum  Mischen,
Aufschlagen und Knefen von festen und
flussigen Zutaten fir die Zubereitung
unterschiedlicher  Rezepte  besfimmt.
In Kombinafion mit den opfionalen
Zubehorteilen  kann  das  Gerdt  zur
Herstellung verschiedener Nudelformate
eingesetzt werden.

* Das Gerdt ist nicht fir den Betrieb
mit externen Zeitschaltuhren oder mit
Fernbedienungssystemen vorgesehen.

* Das Gerdt nur in geschlossen RGumen
verwenden und vor Witterungseinflissen
schitzen.

e Das Gerdt ist fur den Gebrauch im

hauslichen Bereich  oder &hnlichem
bestimmt, wie:
e im Kichenbereich fur das

Geschéftspersonal, in Biros und in
anderen Arbeitsbereichen:

*in Bed and Breakfast und
Agrofourismen;

* von Hotel- und Motelgésten und in
Wohnungsanlagen.

Andere  Verwendungen  wie in

Restaurants, Bars und Cafés werden als

unsachgemdf angesehen.



Hinweise

1.4 Haftung des Herstellers

Der Hersteller haftet nicht fur Personen-

und Sachschéden, die auf die folgenden

Ursachen zuriickzufohren sind:

o die  zweckwidrige Verwendung des
Gerdgtes;

o die Nichtbeachtung des
Bedienungshandbuches;

* unbefugte Anderungen auch nur einzelner
Geratekomponenten;

* die Verwendung von nicht originalen
Ersafzteilen.

* dieNichtbeachtungderSicherheitshinweise.

e | Diese Anleitungen  sorgfdiltig
1 aufbewahren. Sollle das Gerdt
an Dritte weitergegeben werden,
muss diese Bedienungsanleitung
ebenfalls  mit  ausgehandigt
werden.

Diese  Anleitungen  kénnen auf  der
Website von Smeg ,www.smeg.com”
heruntergeladen werden.

1.5 Entsorgung
Elekiroaltgeréte dirfen nicht zusammen mit
dem Hausmill enfsorgt werden.

Gerdte mit diesem Symbol
Ei unterliegen der EU-Richtlinie
| 5012/19/EU.

* Alle Elektro- und Elekironikaltgeréte missen
gefrenntvom Hausmillentsorgtundin dieim
Staat vorgesehenen Millzentren gebracht
werden. Durch die korrekte Entsorgung
des Aligerdtes werden Schéden an der
Umwelt und  Gesundheitsgefghrdungen
for die Menschen vermieden. Fir
néhere Informationen  zur  Enfsorgung
des Aligerdts wenden Sie sich bitte
an die Gemeindeverwaltung, an die
Abfallentsorgungsbehsrde oder an das
Geschaft, in dem das Gerét gekauft wurde.
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2 Beschreibung des Gerdts

(Abb. A und B)

1) Motorkopf

2) Standfuf

3) Geschwindigkeitsregler

4) Entriegelungsknopt fur das Anheben/
Absenken des Motorkopfs

5) Unterer Anschluss fur mitgelieferten
Zubehor

6) Vorderer
Zubehsr

7) Schutzkappe fur vorderen Anschluss

8) Schisselaufnahme

9) Schissel**

10) Spritzschutz mit Einfullschitte *

11)Knethaken

12)Flachrihrer

13) Schneebesen

14)Rihrer mit flexiblen Rihrkanten™

15) Typenschild

2.1 Typenschild (Abb. A)

Das Typenschild (15) enthdlt technische
Daten sowie die Seriennummer und das
Prifzeichen. Das Typenschild auf keinen
Fall entfernen.

Anschluss  fur  optionalen

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.
Auch als Extra-Zubehsrteil erhéltlich.

**Design und Material der Schussel kénnen je nach
Modell der Kichenmaschine variieren
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2.2 Vor dem ersten Gebrauch

Achtung
Stecken Sie den Netzstecker

in eine mit den gesetzlichen
Vorschriften  konforme ~ und
vorschriftsmaBig geerdete
Steckdose.

* Das  Gergt darf nur an
eine  geerdete  Steckdose
angeschlossen und in Betrieb
genommen werden.

* Keinen Adapter verwenden.

* Kein Verlangerungskabel
verwenden.

* Die Nichtbeachtung dieser
Hinweise  kann  tédliche
Folgen haben, Unfélle oder
Stromschlége verursachen.

* Das  Gerét  sorgféltig  auspacken
und alle  externen und infernen
Verpackungsmaterialien und eventuellen
Etikeften und Aufkleber entfernen.

* StandfuB und Motorkopf des Gerdts mit
einem feuchten Tuch reinigen.

* Die Schissel und das Rihrwerkzeug
herausnehmen, spilen und sorgfélig
abtrocknen (siehe Abs. ,Reinigung und
Wartung”).

/ Vor dem Gebrauch uberprifen,
£ dass alle Bauteile unversehrt sind.

2.3 Beschreibung der Zubehérteile
(Abb. A und B)

Knethaken aus Aluminium (11)

Zum langsamen Umrihren und Vermengen
und zur Verarbeitung von Hefeteigen. Ideal
fur die Zubereitung von Brot-, Nudel- und
Pizzateigen usw.

Flachrishrer aus Aluminium (12)
Zum Umrihren und Vermengen von



Beschreibung / Gebrauch -

trockenen und flissigen Zutaten. 3 Gebrauch

Ideal fur die Herstellung von Teigen fur sife )
und salzige Torten, Kleingebéck, Glasuren 3.1 Gebrauch zu Beginn der

usw. und andere halbfeste Teige. Verqrbeitung

Schneebesen aus Edelstahl (13) _ (Abb A B Und Q) _

Zum Schlagen, Verrihren, Aufschlagen — ° Die Kuchenmaschine auf eine ebene,

und Cremigrohren von flissigen und stabile und trockene Oberflache stellen.
halbflissigen Zutaten wie Butter, Eiwei, ¢ Den Entriegelungsknopf (4) driicken.

Sahne usw. * Den Knopf gedrickt halten und den E
Ideal fur die Zubereitung von Cremes, Motorkopf (1] anheben. Den Kopf dabei
SoBen usw. mit der Hand stitzen.

* Die Schissel (9] in die Aufnahme (8) setzen.
Die Schissel (9) an ihrem Griff fassen und
im Uhrzeigersinn so weit drehen, bis sie
vollsténdig in der Aufnahme einrastet.

Rishrer mit flexiblen RGhrkanten™ (14)
Ruhrer aus Edelstahl mit flexiblen Ruhrkanten
aus Silikon.

Zum Verrohren von Teigen und weichen

Backteigen. Die abnehmbaren Rihrkanten ® Fin geeignetes Ruhrwerkzeug auswaihlen.

gewdhrleisten eine einheitliche Konsistenz Achfung
wdahrend der ganzen Verarbeitung. Die  Ruhrwerkzeuge  niemals
Spritzschutz mit Einfillschitte* (10) einschalten, ohne  zuvor  die

Sorgt dafir, dass die Zutaten wahrend der Schisssel einzusefzen.

Verarbeitung nicht aus der Schissel spritzen. ~ ® Das  Ruhrwerkzeug in den unteren

AuBerdem vereinfacht die Einfillschitte die Ah§Ch|USS (5) einsefzen und nach oben
Zugabe von weiteren Zutaten. Geeignet nur dricken. Das Ruhrwerkzeug‘ gedruckt
in Kombination mit der Edelstahl-Schussel ™. halten und gegen den Uhrzeigersinn so

weit drehen, bis der Stift vollsténdig in
seiner Aufnahme (5) einrastet.

e | Das Material der Rihrwerkzeuge

d Zubehorteile, die mit d
]- une cubenorielle, cie mil den e | AnschlieBend prifen, ob das

Llebensmitteln ~ in Berthrung Rohraerk el 1 d
kommen, ist mit den gesetzlichen 1 Unierizedg  ored o elem
unteren Anschluss sitzt.

Vorschriften konform.

* Die Zutaten in die Schissel geben.

* Den Knopf (4) gedrickt halten und den
Motorkopf (1) absenken. Den Kopf
dabei mit der Hand stitzen.

* Bei Bedarf den Spritzschutz* (10) auf
die Schussel setzen. Die Offnung muss
nach auBen zeigen.

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.
Auch als Extra-Zubehérteil erhalilich.
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Gebrauch

Gebrauch des Spritzschutzes*

(10)

* Nachdem
Schissel™ in

die  Edelstahl-
ihre  Aufnahme
und das  Ruhrwerkzeug
in den unteren  Anschluss
eingesetzt und der Motorkopf
in  Arbeitsposition  gebracht
wurde, den Spritzschutz auf
den oberen Rand der Schissel
aufsetzen.

* Die Einfullschitte des
Spritzschutzes nach  aufen
drehen, damit die zusatzlichen
Zutaten  eingefillt  werden
kénnen, ohne die Bewegung
der Ruhrwerkzeuge anzuhalten.

Achtung

Vor dem Anheben des Motorkopfs
mit eingesetztem Ruhrwerkzeug
in dem unferen Anschluss den
Spritzschutz abnehmen.

* Prifen, ob der Geschwindigkeitsregler (3)
auf der Position ‘0" (OFF) steht.

e Den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose stecken.

* Die gewinschte Geschwindigkeit (3)
einstellen, um das Gerat zu starten
und mit der Verarbeitung der Zutaten

zZU

beginnen.

Siehe

,Empfohlene

Geschwindigkeiten”.

*

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.

Auch als Extra-Zubehorteil erhaltlich.
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Achtung

* Aus Sicherheitsgrinden muss
der  Geschwindigkeifsregler
nach jeder Trennung der
Stromversorgung, wenn z. B.
der  Motorkopf hochgestellt
oder der Netzstecker gezogen
wurde, auf die Position ‘O’
(OFF) gesetzt werden, bevor
das Gerét ermeut gestartet wird.

¢ Sicherstellen, dass der
Geschwindigkeitsregler auf die
Position O (OFF) gesetzt wird,
bevor der Entriegelungsknopf
des Motorkopfs gedrickt wird.

Achtung

* Die Rihrwerkzeuge wdhrend
des Betriebs niemals berihren.

* Die Kichenmaschine niemals
mit eingesefztem Rihrwerkzeug
und leerer Schissel einschalten.

Wahrend  des  Knetvorgangs
oder dem Verrithren von festen
Mischungen ~ oder  grofen
Mengen an Zutaten besteht die
Maglichkeit einer Teilbewegung
des  Motorkopfes.  Dies st
normal und beeinftrachtigt nicht
die Funktionstichtigkeit und die
Lebensdaver des Gerdites.



Gebrauch

3.2 Gebrauch zum Abschluss der
Verarbeitung
(Abb. B und D)

* Den Geschwindigkeitsregler (3) auf ‘O
(OFF) setzen und den Netzstecker von
der Stromversorgung trennen.

* Eventuell  den  Spritzschuiz
Einfullschitte (10) entfernen.

* Den Entriegelungsknopf (4] dricken, um
den Motorkopf (1) anzuheben.

mit

* Das Rihrwerkzeug nach oben driicken und
im Uhrzeigersinn drehen, um den Stift fur die
Arretierung zu |8sen. Das Rihrwerkzeug aus
dem unteren Anschluss (5) herausnehmen.

* Die Schissel (?) gegenden Uhrzeigersinn
drehen, um sie aus ihrer Aufnahme
herauszunehmen.

3.3 Funktionen
Sicherheitsblockiersystem

Das  Gerat  verfigt — tber  ein
Sicherheitsblockiersystem, das das Gerét
beim Anheben des Motorkopfs automatisch
ausschaltet.

Stufenweise Startsystem (Smooth Start)

Beim Start des Gerdts nimmt die
Geschwindigkeit nach und nach zu, bis
die eingestellte Geschwindigkeit erreicht
ist. Auf diese Weise werden Schaden

am Gerat und an den Rihrwerkzeugen
vermieden. AuBerdem werden die Zutaten
nicht aus dem verwendeten Behdlter
geschleudert.

A\
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Planetenbewegung

DieBewegungderRihrwerkzeuge
der Kuchenmaschine sind die
einer Planefenrihrmaschine.

Die Bewegung entsteht aus der
Drehung des  Rihrwerkzeugs
um die eigene Achse und
gegenlaufig zu der Drehung der
Kuchenmaschine.

Auf diese Weise erreicht das
Rohrwerkzeugfureine vollstandige

Mischung alle Bereiche der
Schissel. Das Ergebnis ist die
optimale  Verarbeitung ~ der
Zutaten.

Erwdrmung des Gerdits

Der  obere  Bereich  des
Motorkopfs  kann sich  nach

langerem Gebrauch erwdrmen.
Das ist im Allgemeinen kein
Hinweis auf eine Stérung.

DE-49



=2 Gebrauch

)

3.4 Allgemeine Ratschlége
* Die in der Tabelle angezeigte
maximale  Geschwindigkeit und  das
Fassungsvermégen nicht Gberschreiten,
um Schaden am Gerdt zu vermeiden.

* Vermischen Sie die Zutaten zundchst
bei einer niedrigen Geschwindigkeit.
Stellen Sie erst dann die empfohlene
Geschwindigkeitfirdie zuverarbeitenden
Zutaten und das jeweilige Rezept ein.

e Geben Sie zusdatzliche Zutaten immer
vom Rand aus in die Schissel und
niemals direkt auf das sich drehende
Rohrwerkzeug.

* Reduzieren Sie die Geschwindigkeit,
bevor Sie zuséizliche trockene oder
flussige Zutaten in die Schissel geben,
um zu vermeiden, dass diese aus der
Schlissel  herausspritzen.  Nachdem
alle Zutaten gut miteinander vermengt
wurden, kann die  Geschwindigkeit
erhoht werden.

* Den Spritzschutz* furflissige Mischungen
oder wenn  sfaubende  Zutafen
hinzugefigt werden sollen, verwenden,
um zu vermeiden, dass die Gegenstéinde
in der Nahe der Kichenmaschine durch
Spritzer oder Staub verschmutzt werden.

* Die Schissel und die Ruhrwerkzeuge

immer sorgféliig reinigen und nur
verwenden, wenn sie  vollkommen
trocken sind.

* Eventuelle Teigreste auf dem Standfuf3
und dem Motorkopf des Gerats nach
Fertigstellung des Rezepts mit einem
feuchten Tuch entfernen.

*  SerienmaBig bei besfimmien Modellen vorgesehen.

Auch als Extra-Zubehorteil erhaltlich.
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Tipps zum Aufschlagen von Eiweif3

* Fur optimale Ergebnisse  wird  die
Verwendung von bei Raumtemperatur
aufbewahrtem Eiweil> empfohlen.

* Vor dem Aufschlagen von Eiweil
sicherstellen, dass das Rihrwerkzeug
und die Schissel nicht nass, fettig oder
von Eigelb verschmutzt sind.

e Un ein Austreten zu vermeiden,
die  empfohlene  Geschwindigkeit
stufenweise erreichen und das Eiweild so
lange aufschlagen, bis die gewinschte
Konsistenz erzielt wurde.

* Fiweid wird mit der Kichenmaschine
sehr schnell zu Schnee geschlagen.
Konfrollieren Sie diesen Vorgang deshalb
kontinuierlich, um zu vermeiden, dass das
Eiweil zu steif wird.

Tipp zum Schlagen von Sahne

e Fir optimale Ergebnisse  wird die
Verwendung von kalter Schlagsahne
empfohlen.

e Um ein Austreten zu vermeiden, die
empfohlene Hochstgeschwindigkeit
stufenweise erreichen und die Sahne
so lange schlagen, bis die gewinschte
Konsistenz erzielt wurde.

* Bei Mengen von einem Lliter wird
empfohlen, etwa eine Minute lang
oder, bis die Sahne fester wird, mit der
Geschwindigkeit  7-8 zu  beginnen.
Fir die resfliche Zeit dann auf die
Geschwindigkeit 10 tbergehen.

Empfehlungen fir Rezepte, die Eier

enthalten

e For  opfimale  Ergebnisse  wird
die Verwendung von Eiern, die
Zimmertemperatur haben, empfohlen.

* Bei der Zubereitung von trockenen
Teigen nicht mehr als 3 mittelgrofe
Eier verwenden und ggf. nur geringe
Wassermengen zugiePen.
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Empfehlungen fiir die Verarbeitung von

Knetteigen

* Der Flussigkeitsanteil der Teige muss
angemessen sein (mindestens 50-60 % der
verwendeten Mehlmenge). Zu trockene
Teige kénnen zu einer Uberlastung des
Gerdts fohren.

* Bei mihevoll arbeitendem Gerdt dieses
ausschalten und den Teig in zwei Hélften
teilen, die dann separat verarbeitet
werden.

Teig fir Brot, Pizza und Eiernudeln

* Das Gergt mit Geschwindigkeit 1 in
Betrieb setzen und diese so lange halten,
bis die Zutaten gut verrihrt sind, dann auf
2 stellen.

e Um die Zutaten besser zu vermischen,
sollten die flissigen Zutaten am Anfang
der Verarbeitung in die Schissel gegeben
werden.

e Fiernudeln, Brot, Pizza: nur mit dem
Knethaken bearbeiten. Den Flachrihrer
nur zu Beginn des Knelvorgangs
verwenden. NIEMALS den Rihrer mit
flexiblen Rihrkanten™ verwenden.

Fertigteig fiir Kuchen

* Fir Teig bis zu 1 kg: Das Gerdt bei
niedriger Geschwindigkeit starten, bis
die Zutaten sich zu vermischen beginnen,
dann fur die restliche Zeit stufenweise bis
auf 7 erhshen.

* Fur Teig bis zu 2 kg: Das Gerdt bei
Geschwindigkeit 1 starten, bis die
Zutaten sich zu vermischen beginnen,

dann fur die restliche Zeit stufenweise bis
auf 3-4 erhdhen.

*  SerienmaBig bei besfimmien Modellen vorgesehen.

Auch als Extra-Zubehorteil erhaltlich.

=3

Teig fir siBes Geback
e Sofern im  Rezept nicht  anders
angegeben, wird empfohlen, kalte

Zutaten zu verwenden, um Mirbeteig
und &hnliches zuzubereiten.

* Fur die Zubereitung von Kuchen die bei
Raumtemperatur aufbewahrte Butter mif
dem Zucker verrihren, dann die Eier und
daraufhin das Mehl hinzufigen.
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3.5 Empfohlene
Geschwindigkeiten

1

Auf dem Geschwindigkeitsregler
(3] ist angegeben, welches
Ruhrwerkzeug fur die jeweilige
Geschwindigkeit empfohlen wird.
Die in der Tabelle angegebenen
Geschwindigkeiten sind
Richtwerte. Sie koénnen je nach
Rezept und verwendeten Zutaten
variieren.
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Geschwindigkeits-

Funktion

einstellung

Rihrwerkzeug

VERMENGEN UND KNETEN

Kneten - Zubereitung
NIEDRIG Hefeteigen (Brot,

1-2 Kleingebéick,

von
Pizza,

Eiernudeln)

sieche ,Teig fur Brot, Pizza und

Eiernudeln”.

D

UMRUHREN UND

NIEDRIG VERMENGEN

® O U

4-7

festen Teigen.

Torfenteige.

1-3 Umrihren und Vermengen der
Zutaten.
MISCHEN

MITTEL Mischen und Verarbeiten von

Zucker und Butter cremig rihren,

® v

SCHIAGEN UND
AUFSCHAUMEN

aufschlagen.

Sof3en

HOCH leichte oder schwere Teige
8-10 mischen.

EiweiS,  Sahne  und

*

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.

Auch als Extra-Zubehorteil erhaltlich.
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Empfohlene Rihrwerkzeuge und Geschwindigkeiten, maximale Fassungsvermogen

Rihrwerkzeug Zubereitung Geschwindigkeit Zeit F Min./mox':
assungsvermdgen
@ EiweiB 8-10 2-3 min 2-120
Sahne 8-10 2-3 min 100 ml/1000 ml
® Fertigteig  fur 17 34 mi 2 ko Teiq | T
Kuchen - -4 min g Teig insgesam
oder
y  Teig fur sB
\b Gelegb;gksu es 1-7 3-4min 2,6 kg Teig insgesamt
Brot-/ , 1,8 kg Teig insgesamt
: . 1-2 4
5 Pizzateig mn (max. 1,2 kg Mehl)
Teig for . 500 g Teig insgesamt
Eiernudeln 12 5=/ min mit 3 Eiern

1 Durchschnittliche Grofe der Eier: 53-63 g

e | Die Tabelle ist nur als Richtangabe anzusehen.

1 Die Geschwindigkeit und das Fassungsvermégen sind von dem verwendeten
Rohr- und Knetwerkzeug, der Teigmenge in der Schissel und den verwendeten
Zutaten abhéngig.

*  SerienmaBig bei besfimmien Modellen vorgesehen.

Auch als Extra-Zubehorteil erhaltlich.
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4 Reinigung und Wartung
Die Bedienungsanleitung enthdlt die nétigen
Anweisungen fir die Reinigung, Wartung
und Vorgénge, die der Hersfeller dem
Kunden empfiehlt. Jeder sonstige Eingriff
muss von einem Vertreter eines autorisierten
Kundendienstes durchgefihrt werden.

Vor der Durchfuhrung aller
Reinigungsvorgéinge IMMER den Stecker
aus der Steckdose ziehen und das Gerét
abkihlen lassen. Die Motorbasis (2] nie in
Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen.

/ Spritzer von flissigen  oder

&7 | festen Zutaten sofort mit einem
weichen angefeuchteten Tuch aus
Baumwolle entfernen.

Achtung
& e Das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahl reinigen.

* Bei der Reinigung von
Stahlteilen oder Flachen mit
Metallbeschichtung keine
chlor-, ammoniak- oder
bleichmittelhaltigen  Produkte
verwenden.

e Keine  scheuernden  oder
dtzenden Reinigungsmittel
verwenden.

e Keine raven oder
scheuernden Materialien bzw.
scharfkantigen  Metallschaber
verwenden.

* Die Bauteile, Rihrwerkzeuge
und  Zubehorteile  sollten
am Ende jedes Gebrauchs
regelmdbig gereinigt werden.

¢ Der Knethaken, der Flachrihrer und der
Rohrer mit flexiblen Ruhrkanten™ sowie
die Edelstahl-Schissel* kénnen in der
Spilmaschine gespilt werden.

* Den Schneebesen und der Spritzschutz
mit  Einfullschitte  konnen per Hand
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Reinigung und Wartung

mit einem neutralen Reinigungsmittel
und einem weichen Schwamm gespilt
werden.

Die Silikonrénder des Rihrers mit flexiblen
Rohrkanten™ ksnnen abgenommen und
in der Spulmaschine gereinigt werden.

Die Glasschussel®  kann  per Hand
mit warmem Wasser und neutralem
Reinigungsmittel oder in der Sptlmaschine
unter Verwendung eines Niedrigtemperatur-
Spilgangs  (maximal 50 °C) gespilt
werden.

Der Ring unten an der Schussel kann
abmontiert und per Hand separat mit
einem neutralen Reinigungsmittel und
einem weichen Schwamm  gespilt
werden.

SerienmaBig bei bestimmten Modellen vorgesehen.
Auch als Extra-Zubehérteil erhalilich.



Reinigung und Wartung

4.1 Was tun, wenn...

Problem Ursache Lésung
Das  Gerat von  der
Der Motor ist Uberhitzt. Stromversorgung frennen.
Den Motor abkihlen lassen.
Den  Netzstecker  korrekt

Der Motor startet nicht.

Der Netzstecker sitzt nicht
korrekt in der Steckdose.

Das Kabel ist defekt.

Die Stromversorgung st
ausgefallen.

Der  Motorkopf — wurde
wdhrend  des  Betriebs
angehoben.

anschlieBen. Keine Adapter
oder  Verlangerungskabel
verwenden.

Prifen, ob der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

Das Kabel durch den
autorisierten Kundendienst
austauschen lassen.

Prifen, ob der Hauptschalter
eingeschaltet ist.

Das Sicherheitsblockiersystem
hat sich  akfiviert. Den
Geschwindigkeitsregler  auf
O (OFF) setzen. Den Knopf
auf der Rickseite dricken
und gedrickt halten, um den
Motorblock zu  entsperren
und abzusenken.

Das Gerdt vibriert.

Die Aufstellflache ist nicht
stabil.

Die  Antirutschfiffe  sind

abgenutzt.

Die Geschwindigkeit ist zu
hoch oder die Belastung ist
zu stark.

Die Schissel wurde nicht
korrekt in die Aufnahme
gesetzt.

Die Kichenmaschine auf eine
ebene und stabile Oberflache
stellen.

FuRe durch den autorisierten

Kundendienst  austauschen
lassen.

Eine niedrigere
Geschwindigkeit  einstellen

und prifen, ob die Schissel
zu voll ist.

Prifen, ob die Schissel korrekt
in der Aufnahme arrefiert
wurde.
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Der untere Anschluss hat
sich mit der Zeit gelockert.

Den Anschluss durch den
autorisierten Kundendienst
prifen und eventuell

regulieren lassen.

Die Rihr- ond Den Geschwindigkeitsregler
Knetwerkzeuge auf O setzen, den Knopf auf
schlagen gegen die Dic Rihr- ond der Rickseite driicken, um
Schiisselwénde. Knetwerkzeuge oder die deﬂn Wieioikp on;uheben.
Rohrschissel  sind  nicht Erufen, kOb d?(s Rihr._ énd
richtig eingesetzt. netwerkzeug korrext in °n
unteren Anschluss oder die
Rohrschussel richtig in den
Unterbau eingesetzt wurden.
Der Teig ist zu hat Wasser oder andere
) und erschwert deshalb [ 7>°7 S
Die Drehung des o Drehung des F|Uss.|gke|fen. -hmzufu‘gen,
Rihrwerkzeugs Rohrwerkzeugs. damit der Teig weicher wird.
in der Schissel ist

schwergangig.

Die Schissel ist zu voll.

Die Hedlfte des Teigs
herausnehmen und separat
verarbeiten.

4

Falls das Problem nicht behoben wurde oder andersartige Defekte auftreten, den
ndchstgelegenen Kundendienst versténdigen.

Die Ubereinstimmung mit der Klausel 11 der Richtlinie DIN EN 60335 wurde unter Durchfihrung folgender Zubereitung

iberpruft:

FleischkloBe. Ruhrwerkzeug: Ruhrer mit flexiblen Rihrkanten. Input: 254,4 V™ 50 Hz. Zutaten: 800 g Rinderhackfleisch, 500
g gehackies Schweinefett, 20 g Salz, 200 g Paniermehl, 200 g Mehl mit hohem Glutengehalt, 2 Eigelb. Betriebsdauer: 2
Minuten. Geschwindigkeit 1 (30 Sekunden) und Geschwindigkeit 10 (90 Sekunden). Vorgangsweise: Alle Zutaten in die
Schussel geben und mit dem Spritzschutz bedecken; 30 Sekunden lang mit der Geschwindigkeit 1 ruhren; 90 Sekunden lang

die Geschwindigkeit auf 10 erhshen.
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Informationen zur Entsorgunag
GULTIG FUR DEN DEUTSCHEN MARKT

Die folgenden Informationen zur Entsorgung ersetzen die Bestimmungen im

Bedienungshandbuch mit Wirkung ab dem 01.01.2022

e |hre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elekiro- bzw. Elektronikgerét ist mit einer durchgestrichenen Abfalltonne
auf Rédern gekennzeichnet. Das Geréit darf deshalb nur getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall gesammelt und zurickgenommen werden. Es darf
somit nicht mit dem Hausmill entsorgt werden. Das Gerét kann z.B. bei einer
kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber (siehe unten zu deren
Rucknahmepflichten in Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch fur alle Bauteile, Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden Aligercits.

Vor der Entsorgung des Aligerdts missen alle nicht eingebauten Altbatterien und Altakkumulatoren
vom Altgerét getrennt werden. Das gleiche gilt fur Lampen, die zerstérungsfrei aus dem

Aligerst entnommen werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten vom Aligerdt zu entfernen.

e Hinweise zum Recycling
m Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem Symbol

gekennzeichnet sind. Enfsorgen Sie solche Materialien, insbesondere
L Verpackungen, nicht im Hausmill, sondern tber die bereitgestellten

Recyclingbehdlter oder die entsprechenden &rilichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt - und Gesundheitsschutz elekirische und elekironische
Gerdte.

* Ricknahmepflichten der Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsfléche Elekiro- und Elekironikgerite vertreibt oder diese gewerblich
an Endnutzer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerdtes, ein Aligerdt des Endnutzers der
gleichen Gerdteart, das im Wesentlichen die gleichen Funkfionen wie das neue Gerét erfullt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe, unentgelilich zuriickzunehmen. Das gilt auch fir Vertreiber von
Lebensmitteln mit einer Gesamiverkaufsfldche von mindestens 800 m2, die mehrmals im Kalenderjahr
oder dauerhaft Elekiro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
missen zudem auf Verlangen des Endnutzers Altgeréte, die in keiner duBeren Abmessung gréBer
als 25 cm sind, (kleine Elekirogerate) im Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer Néhe hierzu
unentgelilich zurickzunehmen. Die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an den Kauf eines Elekiro- oder
Elekironikgerates verknipft, kann aber auf drei Aligeréte pro Geréteart beschrénkt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn das neue Elekiro- oder Elekironikgerét
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des Aligerdtes fur den Endnutzer

kostenlos. Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber Lager- und Versandfléchen fur Elektro- und
Elekironikgerdte bzw. Gesamtlager und Versandfléchen fur Lebensmittel beinhalten, die den
oben genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die unentgeltliche Abholung von Elekiro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf Warmeubertréiger (z.B. Kuhlschrank), Bildschirme, Monitore
und Gerdte, die Bildschirme mit einer Oberfléche von mehr als 100 cm? enthalten, und Gerdte
beschranki, bei denen mindestens eine der GuBeren Abmessungen mehr als 50 cm betrégt. Fir
alle tbrigen Elekiro- und Elekironikgerdte muss der Vertreiber geeignete Rickgabeméglichkeiten
in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer gewdhrleisten; das gilt auch fur kleine
Elekirogertite (s.0.), die der Endnutzer zurickgeben méchte, ohne ein neues Geréit zu erwerben.
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Il costruttore si riserva di apportare senza preawiso tutte le modifiche che riterra utili al miglioramento dei propri prodotti.
Le illusirazioni e le descrizioni confenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed necessary for the improvement of its products without
prior notice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are merely indicative.

Le fabricant se réserve la faculté d'apporter, sans préavis, toutes les modifications qu'il jugera utiles pour I'amélioration de
ses produifs. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas confraignantes et n’ont qu’une valeur
indicative.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur Verbesserung
seiner Produkte fur nitzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und Beschreibungen sind daher
unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om zijn
roducten fe verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn niet bindend, en
Eebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere Utiles para la mejora
de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones confenidas en este manual no son vinculantes y tienen solo
valor indicativo.

O fabricante reserva-se o direifo de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modificacdo que vise o melhoramento dos
respetivos produtos. As ilusiracdes e descricdes contidas neste manual ndo s@o, por isso, vinculafivas e possuem apenas
valor indicativo.

Tillverkaren forbehéller sig rétten att genomféra alla de éndringar som anses nédvandiga fér aft férbétira de egna
Eroduktemo utan aft meddela detta i férvéig. De illustrationer och beskrivningar som finns i akivell manual &ér dérmed inte
indande utan endast indikativa.

ﬂ,]’lﬂ ynydweHus BblﬂyCKCleMOL;l NPoAYKUMM N3TOTOBMTENL OCTABMAET 30 coboit NnpaBO BHOCUTH 6es npensapuTenbHoOro
npenynpexaeHna niobble M3MEHEHMA, KOTOpbIe OH COoYTeT uenecoo6pc|3>—<b|w/1. PMC\/HKM M ONMUCAaHMA, copgepxalumeca B
ACGHHOM PYKOBOACTBE, HE ABNAIOTCA O69|3bIBCHOLLLMMM M HOCST O3HOKOMMTENbHbIN XapakTep.

Fabrikanten forbeholder siireﬂen til, uden varsel, at udfere alle de aendringer, der vurderes nyttige for at forbedre egne
produkter. Tegningeme og beskrivelserne i denne manual er derfor kun vejledende og ikke bindende.

Producent zosfrze]go sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za
stosowne w celu ulepszania swoich produktéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nie sq zobowigzujgce i majq
jedynie charakter orientacyjny.

Valmistaja pidétias itsellddn oikeuden tehdd ohieisiin mielestaan tarpeellisia muutoksia ilman ennakkoilmoitusta. Tassa
oppaassa olevat kuvat ja piirrokset eivét nain ollen ole sitovia, vaan ne annetaan vain viitteellisessa mielessd.

Produsenten forbeholder seg rett til & foreta endringer pd sine produkfer grunnet tekniske fremskritt, uten forutgdende varsel.
lllustrasjonene og beskrivelsene i denne bruksanvisningen er derfor ikke bindende og skal kun betraktes som retningsgivende.
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